
16个月
法国橡木桶陈酿

葡萄园面积：21公顷
土壤: 粉质黏土

AOC Lussac Saint-Émilion

波尔多

产区：吕萨克-圣艾美隆

Château Mayne Blanc 
曼勃朗酒庄

2020

90% 梅洛
10% 品丽珠

酿酒师：

吕多维克·乐巴赫
(Ludovic Labarrere)

平均树龄 40 年
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酒精度：14.5% 
产量：70,000瓶

品酒札记

曼勃朗酒庄位于波尔多右岸，代代传承

的家族企业。以独特品质广受赞誉，荣

获“世界最佳葡萄酒”。曼勃朗酒庄不仅拥
有优越地理位置和充足阳光，同时还追

求传统酿酒工艺，使用树龄长达350年
Morat橡木桶陈酿，酿造出香醇细腻、令
人陶醉的美酒。

2022年里昂国际葡萄酒大奖赛
“金奖”

香气中飘散着黑醋栗、桑葚、巧克

力樱桃和香草的丰盈馥郁。口感充

满着丰富的果味，单宁轻柔中带来

粉状的触感，为其增添了一种清新

的维度，酒体中等丰满，平衡感十

足，层次感出色。


